
Ajo Negro

Ingredientes:

Modo de empleo:

Todo lo que proporcione un aporte para nuestra salud tiene valor 

incalculable, Ajo Negro Caps es la nueva forma de consumir ajo, 

mediante un proceso de fermentación controlado el ajo natural, al 

momento de fermentarse, el ajo se torna de color oscuro, su textura 

se vuelve más suave y su sabor más dulce. Además, el olor fuerte 

desaparece y las numerosas propiedades que posee el ajo común, se 

potencian aún más al ser sometido a este proceso.

El consumo del ajo disminuye el colesterol malo, es antibiótico y 

antiséptico, hace más %uida la sangre, es diurético, expectorante, 

descongestivo, su uso frecuente aumenta el diámetro de los vasos 

sanguíneos más pequeños, disminuye la presión sanguínea y es 

sedante nervioso por su alto contenido de fósforo y azufre. Es consumido 

por deportistas y atletas de alto rendimiento por considerarse un 

energetizante natural, también ayuda a combatir el estrés y la depresión.

Carbonato de Calcio y Extracto de Ajo negro (Allium sativum).  

BENEFICIOS DE LA FÓRMULA

• Ayuda al sistema inmunológico, protege de bacterias y virus.
• Estimulante del proceso digestivo.
• Es antioxidante, ayuda a retrasar la vejez.
• Previene y es e(caz para la diabetes, la hipertensión, la 
hiperlipemia.
• Mantiene en buen nivel la presión sanguínea.
• Protege el hígado y mejora la actividad de la próstata.
• Ayuda a eliminar el colesterol malo y los lípidos.
• Es un energetizante y vigorizante natural.
• Ayuda con los problemas de asma y respiratorios.

Tomar dos cápsulas al día, en la mañana después de los alimentos.

Bote con 60 cápsulas de 500 mg c/u.

• Combate el estrés y la depresión.
• Ayuda a la cicatrización de heridas, en el fortalecimiento 
óseo.
• Nutritivo, por su contenido de yodo, calcio, potasio, 
fósforo, azufre y vitaminas B1, B2, B3 y C.
• Antimicrobiano, que ataca las bacterias y previene su 
desarrollo en el organismo.
• Favorecedor de la circulación, ayudando a reducir 

problemas en los músculos y las articulaciones.

TABLA NUTRICIONAL COMPARATIVA AJO NEGRO VS AJO COMÚN
Proteína  45% más que el ajo común

Grasa  60% menos que el ajo común

Fibra  21% más que el ajo común

Aminoácidos esenciales
Isoleucina  59% más que el ajo común

Leucina  40% más que el ajo común

Lisina  71% más que el ajo común

Metionina  36% más que el ajo común

Histidina  39% más que el ajo común

Fenilalanina  40% más que el ajo común

Triptófano  65% más que el ajo común

Valina  48% más que el ajo común


